
NET:60g

CACAO 70% 

有機アガベチョコダーク
ピンクソルト
カカオ70％

アガベシュガーで甘みをつけたチョコレートにピンクソルトをトッピ
ング。ヒマラヤの山脈から採れるミネラル豊富でまろやかなピンク
ソルトがチョコレートの深い甘さを引き立てます。

名 称
原 材 料 名

内 容 量
賞 味 期 限
保 存 方 法
原 産 国 名
輸 入 者

有機チョコレート
有機カカオマス、有機アガベシュ
ガー、有機ココアバタ－、有機ココアパ
ウダー、ピンクソルト
60g
この面の下部に記載
26℃以下の冷暗所で保存してください
ペルー
株式会社アルマテラ
東京都港区南青山4-17-9

スペイン語で『GRACIAS』 とは、『Thank you』、ありがとう
の意味です。

エネルギー 352kcal　たんぱく質 4.6g　脂質 24.5g　
炭水化物 28.2g　食塩相当量 0.3g

箱 袋

賞味期限

Organic dark chocolate bar 70% cacao sweetened 
with agave powder with topping pinky salt

●温度の変化により表面が白くなることがあります。品質には問題あり
　ませんが、風味が損なわれることがあります。
●開封後は賞味期限に関わらずお早めにお召し上がり下さい。                       

※原料・工場 アレルギー原材料28品目不使用
※18〜20℃が美味しいチョコレートの適温です。

栄養成分表示 1枚60gあたり

アガベシュガーとはブルー
アガベ（植物）から採れた
天然の甘味料です。


